
 

Speisekarte 

Die Liste der ausgewiesenen Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unserem Servicepersonal 
Preise inklusive MwSt. und Bedienung 

 

 

Hausgemachte Fleischkraftbrühe mit Gemüse und Eierstich 
5,90 € 

 
Gebackene Champignons mit Knoblauchdip 

6,90 € 
 
 

Steak vom Rinderrücken mit Kräuterbutter, 
dazu Kartoffelkroketten und Salatgarnitur 230 g 29,50 €   330 g 34,50 € 

 
Medaillons von Rind, Schwein und Hähnchen 
dazu Sommersalate, Kartoffelrösti und Knoblauchdip c,g,i,j                       24,50 € 

 
Schnitzel vom Jungschweinrücken mit Schmandsauce 
dazu Pommes frites und bunte Salatgarnitur a,c,g,i,j                        19,50 € 

 
Cordon Bleu vom Jungschweinrücken mit Sauce Hollandaise 
dazu Kartoffelkroketten und sommerliche Salatgarnitur a,c,g,i,j           20,50 € 

 
Schnitzel vom Jungschweinrücken mit Zwiebeln und 
Champignons, dazu Kartoffelrösti und bunte Salatgarnitur       24,50 € 
 
Gebratenes Rotbarschfilet mit Senf- Dillsauce 
dazu Kartoffelrösti und frische Salatgarnitur                             20,90 € 
 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet 
mit frischen Sommersalaten umlegt a,c,i,j                                         17,90 € 

 
Feta aus dem Ofen mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln gebacken 
dazu Kräuterbaguette, Salatgarnitur und Knoblauchdip            17,90 € 

 
 

Espresso mit Vanilleeis 
3,90 € 

 
Vanilleeis mit Himbeerspiegel 

3,90 € 


